
MOTORLU ARAÇLAR TEKNOLOJ S ALANI

OTOMOT V ELEKTR KC L DALI USTALIK SINAVI

1. Snav giri belgesi ve Kimlik kart
2. Ki isel Koruyucu Donanmlar (KKD) önlü ü, Çelik Burunlu Ayakkab, Koruyucu

Eldiven v.b.
3. Saf su
4. Alternatör kömürü ve diyot takm
5. Temizlik bezi / Üstübü
6. Temizlik spreyi

OTOMOT V ELEKTROMEKAN KERL DALI USTALIK SINAVI

1. Snav giri belgesi ve Kimlik kart
2. Ki isel Koruyucu Donanmlar (KKD) önlü ü, Çelik Burunlu Ayakkab, Koruyucu

Eldiven v.b.
3. Arza tespit cihaz (Diyagnostik) taklabilen araç.
4. Seçimi yaplm sensör.
5. Temizlik bezi / Üstübü
6. Temizlik spreyi

OTOMOT V MEKAN KERL DALI USTALIK SINAVI
1. Snav giri belgesi ve Kimlik kart
2. Ki isel Koruyucu Donanmlar (KKD) önlü ü, Çelik Burunlu Ayakkab, Koruyucu

Eldiven v.b.
3. Arza tespit cihaz (Diyagnostik) taklabilen araç.
4. Seçimi yaplm sensör.
5. Temizlik bezi / Üstüpü
6. Temizlik spreyi

OTOMOT V MOTOR YEN LE T RME DALI USTALIK SINAVI
1. Snav giri belgesi ve Kimlik kart
2. Ki isel Koruyucu Donanmlar (KKD) önlü ü, Çelik Burunlu Ayakkab, Koruyucu

Eldiven v.b.
3. Temizleyici kimyasallar.
4. Parça temizli inde kullanlacak temizlik ürünleri

D ZEL MOTORLARI YAKIT POMPASI VE ENJEKTÖR AYARCILI I DALI USTALIK SINAVI

1. Snav giri belgesi ve Kimlik kart
2. Ki isel Koruyucu Donanmlar (KKD) önlü ü, Çelik Burunlu Ayakkab, Koruyucu

Eldiven v.b.
3. Hidrolik Enjektör Meme ve i ne takm ile bakr conta
4. Mazot (1 litre)
5. Temizleyici kimyasal
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Y YECEK VE ÇECEK H ZMETLER  ALANI A ÇILIK DALI USTALIK SEV YES  

MENÜ 1 MENÜ 2 MENÜ 3

YUKARIDAK MENÜLERDEN HERHANG B R N SINAVDA HAZIRLAYIP SUNUMUNUZU YAPINIZ!

UYGULAMA SINAVINDA

 Mutfak için bone, a ç kyafeti, önlük, eldiven maske, mutfak bezi ve kâ t havlunuz yannzda olmal
ve snav esnasnda kullanlmas gerekmektedir.

 Okulumuzda ekipman ve araç gereç olmad ndan her araç gereç, sunum ve benzeri durumlar için
aday yannda ekipman getirecektir..

 Menüler en az 2 porsiyon olarak hazrlanmaldr.
 Yemeklerde kullanlacak tüm gda malzemelerini siz getireceksiniz. (Baharat, ya , et vb.)
 Yapt nz yemeklerin tarifleri yazl olarak tarafmza verilmesi gerekmektedir
 Aday snav esnasnda telefon ile konu amaz ve zaruri haller d nda ö retmen ile konu mak yasaktr
 Snavlarda temizlik de puanlamaya dahil olup sünger ve deterjan yannzda getiriniz
 Adaylar yaptklar yemekten numune almak için yanlarnda köpük tabak vb. ürünler getirmelidir

TEL EHR YE ÇORBASI

BULGUR P LAVI

ÇÖKERTME KEBABI

ROKA SALATA

AK UKA

MUHALLEB

DOMATES ÇORBASI

GARN TÜRLÜ P R NÇ P LAVI

HÜNKAR BE END

HAYDAR

MEVS M SALATA

PUD NG

KREMALI SEBZE
ÇORBASI

PÜREL HASANPA A
KÖFTE

P R NÇ P LAVI

MEVS M SALATA

KÜNEFE
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KALFALIK
SINAVI

BOB NAJ

güvenli i kurallarna uygun olarak i
ayakkabs ve i kyafeti ile gelinecektir. El
aletleri de getirilecektir. steyen ölçü aletini
(Avometre) kendisi getirebilir.

AC Motorun/Makinenin Arzasnn Tespiti ve
Sarlmas:
Motorun sökülmesi, sarm eklinin
belirlenmesi, sarglarn sarlmas,
yerle tirilmesi, bandajlanmas, motorun
toplanp, ölçümlerin yaplp çal trlmasn
sa lar.
(Sarmak istedi i motoru ve malzemeleri aday kendisi
getirecek i bitiminde geri götürecektir)

USTALIK
SEV YES

BOB NAJ

güvenli i kurallarna uygun olarak i
ayakkabs ve i kyafeti ile gelinecektir. El
aletleri de getirilecektir. steyen ölçü aletini
(Avometre) kendisi getirebilir.

Verilen Motorun/Makinenin Arzasnn Tespiti ve Yeniden
Sarlmas:
Aday a a daki i lerden istedi i birini yapabilir.
1. AC-Motor Arzasnn Tespiti ve Yeniden Sarlmas
2. DC Motor Arzasnn Tespiti ve Yeniden Sarlmas
3. Trafo Sarm
Motorun/Trafonun sökülmesi, sarm eklinin
belirlenmesi, sarglarn sarlmas,
yerle tirilmesi, bandajlanmas,
motorun/trafonun toplanp, ölçümlerin yaplp
çal trlmasn sa lar.
(Sarmak istedi i motoru ve malzemeleri aday kendisi
getirecek i bitiminde geri götürecektir)
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SINAV DAL KONU GEREKL  MALZEME 

KALFALIK 
C LT BAKIMI 
VE MAKYAJ 

Gece Makyaj veya Cilt 
Bakm Uygulamas 

Konu mankeni ve ihtiyaç duyulan tüm araç 
gereç ve malzeme aday tarafndan 
getirilecektir. 

USTALIK  
C LT BAKIMI 
VE MAKYAJ 

Kontür Makyaj veya Cilt 
Bakm Uygulamas 
yaplacaktr. 

Konu mankeni ve ihtiyaç duyulan tüm araç 
gereç ve malzeme aday tarafndan 
getirilecektir. 
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KALFALIK
SINAVI

ELEKTR K TES SATLARI
VE PANO
MONTÖRLÜ Ü

güvenli i kurallarna uygun olarak i
ayakkabs ve i kyafeti ile gelinecektir. El
aletleri de getirilecektir. steyen ölçü aletini
(Avometre) kendisi getirebilir.

Verilen Projeye Uygun Sigorta Panosunun
Ba lants ve Elektrik Tesisatn Yapar Ve
Çal trr.
Kendisine verilen elektrik ya da elektronik
malzemenin sa lamlk kontrolünü ve gerekli
ölçümleri yapar.

USTALIK
SEV YES

ELEKTR K TES SATLARI
VE PANO
MONTÖRLÜ Ü

güvenli i kurallarna uygun olarak i
ayakkabs ve i kyafeti ile gelinecektir. El
aletleri de getirilecektir. steyen ölçü aletini
(Avometre) kendisi getirebilir.
Verilen Projeye Uygun Panonun Hazrlanmas.
(Da tm, Kumanda veya Kompanzasyon
panolarndan herhangi birisiyle snav
yaplacaktr.)
Panonun çal acak duruma gelmesi gerekli olan
bütün a amalar (raylarn, kanallarn, sigorta,
zaman rölesi, kontaktör, kondansatör vb.
ba lantlarn) yapar gerekli ölçümleri yaparak
panoyu çal trr.

Kendisine verilen elektrik ya da elektronik
malzemenin sa lamlk kontrolünü ve gerekli
ölçümleri yapar.
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KALFALIK
SINAVI

B LG SAYARLI
MAK NE MALATI

güvenli i kurallarna uygun olarak i ayakkabs ve i
kyafeti ile gelinecektir. steyen ölçü aletini (kumpas) ve i
gözlü ünü kendi getirebilir.

A) Üniversal Tornaclk;
Tornada verilen i parçasn i güvenli i kurallarna uygun
olarak, verilen resim üzerindeki ölçülere göre;
- Silindirik ve aln tornalama
- Kademeli tornalama, Pah krma
- Konik tornalama, kanal tornalama
- Vida çekme i lemleri yaplacaktr.
B) Üniversal Frezecilik;
Frezede verilen i parçasn i güvenli i kurallarna uygun
olarak, verilen resim üzerindeki ölçüler göre;
- Frezede temel i lemler,
- parças yüzey tarama,
-Frezede bölme i lemleri (divizör)
- Delme i lemleri yaplacaktr.

Not: Adaylar yukarda belirtilen A ve B uygulamalarndan
istedi i birinden snava gireceklerdir.

USTALIK
SINAVI

B LG SAYARLI
MAK NE MALATI

güvenli i kurallarna uygun olarak i ayakkabs ve i
kyafeti ile gelinecektir. steyen ölçü aletini (kumpas) ve i
gözlü ünü kendi getirebilir.
A) Üniversal Tornaclk;
- Torna tezgâhn üzerindeki kontrol tu larn kullanarak
çal trr.
- malat resmini inceler ve resmi okur.
Tornada verilen i parçasn i güvenli i kurallarna uygun
olarak, verilen resim üzerindeki ölçüler göre;
- Silindirik ve aln tornalama,
- Kademeli tornalama, Pah krma
- Konik tornalama, kanal tornalama
- Vida çekme i lemleri yaplacaktr.
B) Üniversal Frezecilik;
- Freze tezgâhn üzerindeki kontrol tu larn kullanarak
çal trr.
- malat resmini inceler ve resmi okur.
Frezede verilen i parçasn i güvenli i kurallarna uygun
olarak, verilen resim üzerindeki ölçüler göre;
- Frezede temel i lemler,
- parças yüzey tarama,
- Frezede bölme i lemleri, (divizör)
- Di li açma i lemleri yaplacaktr.

Not: Adaylar yukarda belirtilen A ve B uygulamalarndan
istedi i birinden snava gireceklerdir.
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KALFALIK GAZ TES SAT
S STEMLER

GAZ YAKICI C HAZ
ÇELIK BORU TES SAT Ç L
YAPILMASI

Aday i güvenli i kurallar
do rultusunda snav
olacaktr, Ki isel koruyucu
donanmlar aday
tarafndan getirilecek
olup, yaplacak i ile ilgili
malzeme okul tarafndan
temin edilecektir.

USTALIK GAZ TES SAT
S STEMLER

GAZ YAKICI C HAZ
ÇELIK BORU TES SAT Ç L
YAPILMASI. GAZ TEST .
C HAZLARIN ÇALI TIRILMASI

Aday i güvenli i kurallar
do rultusunda snav
olacaktr, Ki isel koruyucu
donanmlar aday
tarafndan getirilecek
olup, yaplacak i ile ilgili
malzeme okul tarafndan
temin edilecektir
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2022/2023 Ö RET M YILI ARALIK DÖNEM ISITMA VE SIHH TES SAT DALI

KALFALIK SINAVLARI

Snav için gerekli olan araç,gereç,alet ve takmlar merkezimizce sa lanacaktr.

Snavda p.p.r.c boru kaynak i çili i yaptrlacaktt.

Snavda i sa l  güvenli i kurallar aday tarafndan hassasiyetle uygulanacaktr.

2022/2023 Ö RET M YILI ARALIK DÖNEM ISITMA VE SIHH TES SAT DALI

USTALIK SINAVLARI

Snav için gerekli olan araç,gereç,alet ve takmlar merkezimizce sa lanacaktr.

Snavda diki siz çelik boru,di açma ,fitingsle birle tirme ve gaz yakc cihaz montaj yaptrlacaktr

Snavda i sa l  güvenli i kurallar aday tarafndan hassasiyetle uygulanacaktr.
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Y YECEK VE ÇECEK H ZMETLER  ALANI KASAPLIKDALI USTALIK SEV YES  

MENÜ 1 MENÜ 2

YUKARIDAK MENÜLERDEN HERHANG B R SINAVDA HAZIRLAYIP SUNUMUNUZU YAPINIZ!

UYGULAMA SINAVINDA

 Mutfak için bone, KASAP kyafeti, önlük, eldiven maske, mutfak bezi ve kâ t havlunuz yannzda
olmal ve snav esnasnda kullanlmas gerekmektedir.

 Okulumuzda birçok ekipman ve araç gereç olmasna ra men sunum ve benzeri durumlar için aday
yannda ekipman getirebilir.

 Menüler en az 2 porsiyon olarak hazrlanmaldr.
 Ürünlerde kullanlacak tüm gda malzemelerini siz getireceksiniz. (ET)
 Yapt nz Ürünlerin tarifleri yazl olarak tarafmza verilmesi gerekmektedir
 Aday snav esnasnda telefon ile konu amaz ve zaruri haller d nda ö retmen ile konu mak yasaktr
 Snavlarda temizlik de puanlamaya dahil olup sünger ve deterjan yannzda getiriniz
 Adaylar yaptklar yemekten numune almak için yanlarnda köpük tabak vb. ürünler getirmelidir

KARKAS ET PARÇALAMA

KAVURMA YAPMA
KARKASTAN 500 GR BONF LE
VEYA B FTEK HAZIRLAMA
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METAL TEKNOLOJ S ALANI METAL DO RAMACILI I MESLEK DALI
USTALIK SEV YES BECER SINAVI K SEL KORUYUCU DONANIM MALZEME
L STES

 
SIRA NO 

 
K SEL KORUYUCU DONANIMIN ADI 

 
M KTAR AÇIKLAMA 

 
1 
 

 elbisesi 1 Adet 
Her ö renci 

getirecek 

 
2 
 

Çelik burunlu ayakkab 1 Çift 
Her ö renci 

getirecek 

 
3 
 

 eldiveni 1 Çift 
Her ö renci 

getirecek 

4 Kaynakç eldiveni 1 Çift 
Demir Do rama 
i i yapacak 
olanlar getirecek 

5 Deri kaynakç önlü ü 1 Adet 
Demir Do rama 
i i yapacak 
olanlar getirecek 

6 Deri kolluk 1 Çift 
Demir Do rama 
i i yapacak 
olanlar getirecek 

7 Kaynak maskesi ve gözlü ü 1 Adet 
Demir Do rama 
i i yapacak 
olanlar getirecek 

8 Koruyucu gözlük 1 Adet 
Her ö renci 

getirecek 

9 Emniyet Kemeri 1 Adet 
Her ö renci 

getirecek 

10 Baret 1 Adet Her ö renci 
getirecek 

11 kence (kö e birle tirme için) 1 Adet

Alüminyum 
Do rama i i 
yapacak olanlar 
getirecek 

����������          
smail AKBABA           

Metal Tek. Atölye efi  
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Y YECEK VE ÇECEK H ZMETLER  ALANI PASTA VE TATLI YAPIMI DALI USTALIK 
SEV YES  

MENÜ 1 MENÜ 2 MENÜ 3

YUKARIDAK MENÜLERDEN HERHANG B R N SINAVDA HAZIRLAYIP SUNUMUNUZU YAPINIZ!

UYGULAMA SINAVINDA

 Mutfak için bone, a ç kyafeti, önlük, eldiven maske, mutfak bezi ve kâ t havlunuz yannzda olmal
ve snav esnasnda kullanlmas gerekmektedir.

 Okulumuzda ekipman ve araç gereç olmad ndan her araç gereç, sunum ve benzeri durumlar için
aday yannda ekipman getirecektir..

 Ürünler en az 2 porsiyon olarak hazrlanmaldr.
 Ürünlerde kullanlacak tüm gda malzemelerini siz getireceksiniz. (Un, ya , eker vb.)
 Yapt nz ürünlerin tarifleri, yazl olarak tarafmza verilmesi gerekmektedir
 Aday snav esnasnda telefon ile konu amaz ve zaruri haller d nda ö retmen ile konu mak yasaktr
 Snavlarda temizlik de puanlamaya dahil olup sünger ve deterjan yannzda getiriniz
 Adaylar yaptklar yemekten numune almak için yanlarnda köpük tabak vb. ürünler getirmelidir

TR L ÇE

PROF TROL

VEYA

PEYN RL POAÇA

KAND L S M D

Ç KOLATA SOSLU YA PASTA

FIRIN SÜTLAÇ

TULUMBA TATLISI

VEYA

CEV ZL TEL KADAYIF
TATLISI

HA HA LI REVAN

BAKLAVA
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SINAV DAL KONU GEREKL MALZEME

KALFALIK KAYNAKÇILIK

ki parçann
(ÖRTÜLÜ ELEKTROD
KAYNA I),
(OKS GAZ KAYNA I)
ve
(M G MAG KAYNA I)
çe itlerinden seçilen
biriyle kaynatlmas.

güvenli i kurallarna uygun olarak;
ayakkabs, gözlü ü ve i kyafeti ile snava

gelinecek.
Gerekli malzemeler okulumuz tarafndan
verilecektir.
1 Örtülü elektrodla 4 mm kalnl ndaki iki
parçann yatay düzlemde kaynatlmas.
2 Oksi Gaz kayna nda 1 mm kalnl ndaki iki
parçann yatay düzlemde kaynatlmas.
3 Mig Mag kayna nda 4 mm kalnl ndaki iki
parçann yatay düzlemde kaynatlmas.
Not: Adaylar yukarda belirtilen
uygulamalarndan istedi i birinden snava
gireceklerdir.

USTALIK KAYNAKÇILIK

ki parçann
(ÖRTÜLÜ ELEKTROD
KAYNA I),
(OKS GAZ KAYNA I)
ve
(M G MAG KAYNA I)
çe itlerinden seçilen
biriyle kaynatlmas.

güvenli i kurallarna uygun olarak;
ayakkabs, gözlü ü ve i kyafeti ile snava

gelinecek.
Gerekli malzemeler okulumuz tarafndan
verilecektir.
1 Örtülü elektrodla 4 mm kalnl ndaki iki
parçann YAN DUVAR düzlemde kaynatlmas.
2 Oksi Gaz kayna nda 1 mm kalnl ndaki iki
borunun yatay düzlemde kaynatlmas.
3 Mig Mag kayna nda 4 mm kalnl ndaki iki
parçann T Ç KÖ E D KEY düzlemde kaynatlmas.
Not: Adaylar yukarda belirtilen
uygulamalarndan istedi i birinden snava
gireceklerdir.
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USTALIK
ERKEK
KUAFÖRLÜ Ü

Saç Sakal Tra  ve
ekillendirme
uygulamas
yaplacaktr.

Konu mankeni ve ihtiyaç
duyulan tüm araç gereç ve
malzeme aday tarafndan
getirilecektir.
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USTALIK
KADIN
KUAFÖRLÜ Ü

Röfle veya Ombre
uygulamas ve topuz
tarama

Konu mankeni ve ihtiyaç
duyulan tüm araç gereç ve
malzeme aday tarafndan
getirilecektir.

Cengiz
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USTALIK B LG SAYAR DESTEKL ENDÜSTR YEL MODELLEME

1  Verilen resme uygun kat model çizimi
2  Çizilen modeli ah aptan imal etme
3  Model imalatn yapacak takm ( Tetere, törpü,zmpara vb.) ve ah ap malzemeyi getirilecek

KALFALIK MAK NE BAKIM ONARIM

1  Torna tezgâhnda verilen resme uygun i lemleri yapmak

Cengiz
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OSTİM MESLEKİ EĞİTİM MERKEZİ 
BAKANLIK KRİTERLERİ DOĞRULTUSUNDA                                           

KALFALIK - USTALIK SINAVLARI UYGULAMA ESASLARI 

KANTİN İŞLETMECİLİĞİ / USTALIK 

UYGULAMA SORUSU: Değerlendirme kriterlerinde yer alan ürünleri 
reçetesine uygun olarak hazırlayarak  servisini yapınız. 

HAZIRLANACAK ÜRÜNLER 

-Hamburger  hazırlama, pişirme ve servis etme. 

- Spesiyal  salata çeşitlerinden bir ürünü reçetesine uygun olarak  hazırlama ve 
servis etme. 

-Soslu makarna çeşitlerinden bir ürünü reçetesine uygun hazırlama, pişirme ve 
servis etme. 

- Sütlü tatlı çeşitlerinden bir ürünü reçetesine uygun hazırlama, pişirme ve servis 
etme. 

- Soğuk  içecek çeşitlerinden bir ürünü hazırlama ve servis etme. 

AÇIKLAMALAR: 

-Ürünler birer porsiyon hazırlanacaktır. Hazırlanacak ürünlerin malzemeleri ve 
kullanılacak tencere, tava, tabak vb. tüm araçlar adaylar tarafından getirilecektir.  

-Hiçbir ön  hazırlık yapılmayacak, hazırlanacak ürünlerin hepsi ve her aşaması 
sınav başladıktan sonra yapılacaktır. 

-Kişisel koruyucu donanımın eksiksiz olmasına ve kişisel hijyen konusuna 
dikkat edilecektir. 

-Sınavlar tamamen bireysel olup adaylar arası her türlü alışveriş ( Malzeme, 
yardım vb.)  kesinlikle yasaktır. 

-Sınava Giriş Belgesinde belirtilen tarih ve saatte gelmeyen adaylar sınava 
alınmayacaktır. Belirtilen saatten 15 Dakika önce okulda hazır 
bulunulmalıdır. 

 

NOT: Bilmiyordum, söylenmedi, haberim yoktu ya da arkadaşım böyle 
açıklamıştı mazeretlerini ortadan kaldırmak için Bakanlıkça belirlenmiş 
değerlendirme kriterlerini MUTLAKA  OKUYUNUZ.  
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